‘A  partager en ﬁm[ffe Ol

entre anis...

Carte de ﬂtgy de ﬁn dannée

Pour des fétes tranquilles, passez vos commandes avant

le 14 décembre 2024.

Apres cette date, nous ne garantissons plus la disponibilité
de certains produits.

MISES EN BOUCHE

# Plateau Tapas a chauffer(boudin noir & blanc sur pain
céréales, feuilleté saucisse) 28,00€ le plateau pour 10 pers.
# Miche surprise: 49,00€ Piece (50 clubs)

(mousse canard,saumon fumé,ail et fines herbes,rosette)



MAISON RUEFF : 03 81941270
ENTREES FROIDES

¢ Tartare aux 2 saumons: 8,90€ la part

¢ Paté croute canard et foie gras: 7,90€ la part

* 12 Crevettes bouquets,aioli : 8,90€ Ila part

*Creme bralée salée chiffonnade de Parme : 7,90€ Ia part
*Saumon fumé,Foie gras,Escargots,Boudin blanc,Paté en
croute,Jambon de Noél fumé cuit a 'os(3 a 6 kg) et divers produits
festifs disponibles uniquement en magasin.

ENTREES CHAUDES

-Bouchée a la reine 7,50€ la part

-Croate aux morilles 9,50€ [a part

-Croate forestiere 5,90€ la part

-Coquille st jacques(pecten maximus) 11,90€ la part

VIANDES

-Civet de marcassin sauce au vin 12,90€
-Pavé de biche senteur des bois 15,90€
-Mignon veau aux morilles basse température 16,90€

Nos plats cuisinés sont accompagnés de spatzles,tagliatelles,riz ou pommes
vapeurs.

ACCOMPAGNEMENTS (supplément)
-Gratin dauphinois 3,20€ la part
-Poélée légumes plancha 4,50€ la part

MAISON RUEFF : 0381941270



MAISON RUEFF :0381941270

MATSON RUEFF 03 81 94 12 70

MENU FESTIF *
24,95 € PAR PERS. A EMPORTER

Entree ﬁozZ/e (100 (gr)
.Créme briilee salée cﬁzjj[onnﬂaé de /ozmﬁon cru
o
Filet saumon bellevie
FEntrée chaude (J 8o Lgr)

Bouchée a la reine

ou

Cassolette de boudin blanc créme de cﬁamyzgnom
Plat & accompagnement (3 50 ﬂr)
Ballotin ﬁou/etﬁrm ler forestz’er

ol
Civet marcassin sauce ail vin et cﬁﬂm]ﬂzgnom jﬂcm’s

ﬂccam]mﬂnemeﬂt N ?dtesﬁaz’cﬁes al 567/[7’7’8

Bon o%vétz% et bonnes ﬂtey de ﬁn dannée 1)

Menu commande minimun 4 personnes.



MENU GASTRONOMIQUE *

34,95 € PAR PERS. A EMPORTER
Mise en bouche(4 05]7/)

Verrine de tartare aux 2 jﬂaz’ssons ﬁtmés

En trée/ﬁ'o ide (1 oo‘gr)

Pité crovite canard etfaz’e gras

ou

Terrine saumon Océane,timbale ﬁczz’cﬁeur
Entrée chaude (180gr)
Crotite aux morilles

ou

Coguz’//e saint-jacques normompfeﬁaecten maximius)

Plat & accompagnement (250 gr)
Grenadin Veau aux gz’m/[ey

ou
Poularde ﬁrestz’ére et morilles

Accompagnements : ‘Poelée /ec’qumes jafcmcﬁa
o (4

Bon @vfe/tz% et bonnes ﬂtes de ﬁn dannée 1)

Menu commande minimun 4 personnes.

Mail : contact@traiteur-rueff.fr
www.traiteur-rueff.fr




